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About US 
Who We Are

CV Langgeng Semekar Indonesia adalah perusahaan manufaktur pangan modern yang
berbasis di Medan, Sumatera Utara, Indonesia. Kami mengombinasikan warisan tradisi kuliner
otentik dengan standardisasi teknologi modern untuk memproduksi Ifumie kering berkualitas

tinggi.
Berdiri di atas pilar integritas dan profesionalisme, kami berkomitmen penuh pada

transparansi, keamanan pangan, dan kepuasan mitra bisnis di pasar domestik maupun
internasional.

Our Meaning: The Art of Ifumie
Bagi kami, industri pangan bukan sekadar tentang kuantitas produksi harian. Industri ini adalah sebuah komitmen untuk menjaga cita rasa otentik—tekstur

renyah dan gurih khas Ifumie—dan menghadirkannya ke dalam sistem manufaktur yang higienis. Kami memastikan setiap helai mi diproduksi menggunakan
bahan baku pilihan seperti tepung terigu bermutu tinggi, telur, serta racikan ekstrak rempah alami tanpa aditif buatan yang berlebihan.

Our Purpose: Excellence in Quality & Supply
Tujuan utama kami adalah menjadi mitra rantai pasok (supply chain) yang andal bagi para buyer global. Kami mencapai hal ini melalui:

Standardisasi Ketat: Menjamin konsistensi mutu produk dan keamanan pangan di setiap batch produksi.
Kepatuhan Regulasi: Memastikan seluruh produk kami didukung oleh legalitas yang valid, termasuk sertifikasi Halal dan izin P-IRT (P-IRT 6051271011290-31).
Kapasitas & Efisiensi: Mengoptimalkan fasilitas pabrik yang modern dan bersih guna menghasilkan produk bermutu premium dengan harga yang kompetitif.



1. Jantung Manufaktur Kami (Manufacturing Excellence)
Kualitas Autentik & Konsisten: Memproduksi Ifumie dengan

tekstur renyah dan bentuk mangkuk yang kokoh menggunakan
tepung terigu pilihan dan telur segar.

Bahan Baku Premium: Menjamin Bahan Baku sesuai Standart
Pangan 

Standar Higienis Tinggi: Diproses menggunakan fasilitas modern
stainless steel standar pangan, serta dijamin oleh legalitas penuh:

Sertifikasi Halal dan izin resmi P-IRT 6051271011290-31.

3. Dampak Sosial (Role in Society)
Penggerak Ekonomi: Beroperasi di Medan untuk menyerap tenaga kerja terampil lokal

🏭 Core Value: CV Langgeng Semekar Indonesia
Kami tidak hanya memproduksi mi, kami mengawinkan
Kekuatan Manufaktur dengan Keunggulan Pelayanan

untuk menciptakan standar baru di industri Ifumie.

2. Seni Pelayanan Kami (Service Excellence)
Mitra B2B Global yang Andal: Siap menangani logistik internasional (FOB & CIF) serta memastikan

pengemasan yang aman agar produk tiba di gudang Anda tanpa cacat.
Layanan Kustomisasi (OEM/Private Label): Fleksibilitas penuh bagi buyer untuk menyesuaikan

formula rasa maupun menggunakan merek dagang mereka sendiri.
Kepercayaan Jangka Panjang: Mengedepankan komunikasi yang transparan, responsif, dan

profesional demi kenyamanan bisnis Anda.



1.  Formulasi  Adonan (Formulation)
Bahan: Menggunakan tepung terigu protein tinggi dan takaran air abu digital  yang

presisi  untuk menghasilkan mi yang kenyal alami.
Keunggulan: Bebas dari  pengawet buatan berbahaya.

Industrial
Processes

2. Pengukusan Sempurna (Steaming)
Proses: Mi dikukus dengan suhu dan waktu yang terukur secara digital agar matang merata hingga ke

bagian dalam.
Tujuan: Mencegah mi menjadi keras dan menjaga agar produk tidak cepat tengik saat disimpan.

3. Penggorengan Presisi (Deep Frying & Forming)
Bentuk: Mi dicetak seragam menggunakan cetakan food-grade stainless steel agar rapi dan tidak mudah remuk saat pengiriman.

Suhu: Digoreng dengan kontrol suhu minyak yang konstan agar matang merata tanpa menyerap minyak berlebih.
Minyak: Minyak disaring secara berkala dan diganti rutin untuk menjaga kualitas rasa dan memperpanjang masa kedaluwarsa.

4. Pendinginan & QC (Cooling & Packaging)
Proses: Mi dikeringkan dan didinginkan di ruang steril sebelum dikemas untuk menghindari kondensasi (embun) yang memicu jamur.

Kandungan Air: Kami memastikan kadar air akhir sangat rendah (aman dari mikroba).



Industrial
Technology

www.reallygreatsite.com

 Vacuum Dough Mixer
Adonan padat sempurna, mi menjadi lebih

kenyal, dan bebas kontaminasi debu.

2. Multi-Stage Roller & Slitter

Ketebalan dan ukuran diameter mi selalu seragam di setiap helainya.

Continuous Steamer

Matang merata hingga ke dalam, mengunci kualitas pati agar mi tidak cepat tengik.

4. Custom Deep Frying & Forming

• Bentuk "sarang burung" seragam & kokoh (aman saat logistik).

• Kadar minyak rendah (non-greasy).

• Minyak selalu tersaring sehingga daya simpan produk lebih lama



Industrial Workers



Industry and Economy

Economic Growth

Job Creation

Pabrik  ifumie meningkatkan nilai jual bahan baku mentah (tepung
dan minyak) menjadi produk olahan bernilai tinggi. Sebagai produk

pangan pokok yang tahan lama, ifumie memiliki pasar yang stabil
dan tahan krisis, sehingga berkontribusi langsung pada perputaran

ekonomi daerah.

Operasional pabrik menyerap tenaga kerja

lokal untuk menjadi operator produksi

terampil (pencampuran, penggorengan, QC,

dan pengemasan). Selain itu, pabrik

menghidupkan lapangan kerja baru di sektor

pendukung seperti penyedia kemasan,

logistik, dan distribusi.

Karakteristik ifumie sebagai produk

kering membuatnya berdaya simpan

lama dan efisien dalam kontainer

tanpa memerlukan biaya rantai

pendingin. Didukung dengan

sertifikasi Halal dan standar higienitas

yang baik, produk ini memiliki potensi

besar untuk menembus pasar ekspor

internasional.

Perdagangan Global (Global Trade)
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